arroces y paellas

Elaborados de forma tradicional y preparados al momento (30 min. aprox)
Aconsejamos tomar un solo tipo de arroz para no mezclar los sabores
Mdsximo 2 tipos de arroz por mesa

MINIMO 2 PERS.

PRECIOS / PERS.
Arroz del Seforito (sin mancharse las manos). Sepia, rape y gambas peladas 16,80
Arroz negro con alioli. Sepia, rape, gambas peladas y cebolla caramelizada 17,20
Paella de verduras de temporada con sepia 15,20
Paella mixta. Pollo, judias verdes, sepia, rape y gambas peladas 15,80
Paella de pato de Palencia y gambas 16,90
Paella de pescado y mariscos. Cigala, carabinero, langostino, rape, sepia y mejillones 25,90
Paella de bogavante gallego. (1/2 bogavante por persona) 26,30
Arroz meloso de setas silvestres y gambas 16,80
Arroz meloso de pulpo y mejillones de roca 17,50
Arroz meloso de cangrejo azul del Delta del Ebro 18,50
Arroz meloso de nécoras 21,90
Arroz meloso de centolla 22,80
Arroz meloso de carabineros 24,50
Arroz meloso de bogavante azul del Cantébrico. (1/2 bogavante por persona) 26,80
Arroz caldoso marinero 18,50
Arroz meloso de rabo de toro y trigueros 16,80
Arroz meloso de perdiz de Tierra de Campos y boletus 17,70
Arroz meloso de lechazo IGP 18,90
Arroz meloso de foie, pato de Palencia y tartufata 18,90
Fideud del Senorito. Sepia, rape y gambas peladas 16,20
Fideua negra con alioli. Sepia, rape, gambas peladas y cebolla caramelizada 16,80
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tu proximo evento en casa [Y)
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