
Carta de Navidad
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• JAMÓN IBÉRICO SÁNCHEZ ROMERO CARVAJAL 5 JOTAS CORTADO A CUCHILLO 
•  SALPICÓN DE MARISCO (LANGOSTINOS DE MEDINA, PULPO, CALABACÍN, PIMIENTOS Y QUINOA) 
• TARTAR DE ATÚN ROJO MARINADO CON JAPO-ESPECIAS Y WAKAME 
• PULPO PREMIADO: A LA PLANCHA CON PATATA ALIÑADA, CRUJIENTE DE TORREZNOS, 

PIPARRAS Y MAYO-KIMCHY
• RABAS DE CALAMAR COMO EN SANTANDER
• HUEVOS ROTOS A BAJA TEMPERATURA CON GAMBA ROJA
• ZAMBURIÑAS XL A LA PLANCHA
• CARPACCIO DE GAMBA ROJA DE MENORCA CON ESPUMA DE SUS CABEZAS
• ENSALADA DE BURRATA CON TOMATE IBÉRICO, MARUJAS Y PESTO DE ALCACHOFAS 
• GAMBA BLANCA DE HUELVA (200 GR)

25 DE DICIEMBRE DE 2024, 1 Y 6 DE ENERO DE 2025
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• LUBINA DEL ATLÁNTICO CON SALSA DE CHAMPAGNE Y FLOR DE ALCACHOFA 
• RODABALLO SALVAJE A LA DONOSTIARRA CON SU PROPIO PIL-PIL Y PATATA PANADERA 
• CHULETILLAS DE LECHAZO I.G.P. DE CASTILLA Y LEÓN CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS 
• PALETILLA DE LECHAZO I.G.P. DE CASTILLA 
• SOLOMILLO DE VACUNO MAYOR (FRISONA ESPAÑOLA) CON PATATAS FRITAS CASERAS Y 

PIMIENTOS 
ARROCES MÍNIMO 2 PERSONAS (PRECIO POR PERSONA)
• PAELLA CIEGA MARINERA (PULPO, SEPIA, MERLUZA Y GAMBA ROJA) 
• PAELLA NEGRA (PULPO, SEPIA, CEBOLLA CARAMELIZADA Y GAMBA ROJA) 
• ARROZ MELOSO DE CARABINEROS
• ARROZ MELOSO DE BOGAVANTE AZUL 
• ARROZ MELOSO DE LECHAZO CHURRO Y BOLETUS 
• FIDEUÁ CIUTADELLA (FIDEO GORDO HUECO, GAMBAS ROJAS, SEPIA Y GAMBAS) 
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• TARTA DE QUESO CREMOSA 
• “LA MERIENDA DE LOS 80”. 1ER PREMIO CONCURSO DE PINCHOS DE VALLADOLID 2018. 

CRUJIENTE DE CHOCOLATE RELLENO DE MOUSSE DE LECHE, TOFE Y BASE DE FRUTOS 
SECOS Y CHOCOLATE CON HELADO 

• TORRIJA ESPONJOSA CON HELADO DE VAINILLA 
• LECHE HELADA DE TORDESILLAS 
• SORBETE DE MOJITO 
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����������JAMÓN IBÉRICO, CHORIZO IBÉRICO Y QUESO SEMI

���������ESCALOPINES DE VACA A LA PLANCHA CON PATATAS FRITAS REJILLA

��������HELADO DE VAINILLA CON NATA, SALSA DE CHOCOLATE Y GOMINOLAS

9

8
8
8
8

����������������������
������������
����������

���������������������������

• RESERVAS EN www.aquariumrestaurante.com, www.gastrobarsabores.com O AL TLF: 983303699 (EXT2). 
• PARA QUE LA RESERVA QUEDE CONFIRMADA ES OBLIGATORIA LA VALIDACIÓN DE LA TARJETA DE 

CRÉDITO.
• POLÍTICA DE CANCELACIÓN: SI SE CANCELA O SE REDUCE EL NÚMERO DE PERSONAS EN LA RESERVA CON 

MENOS DE 7 DÍAS DE ANTELACIÓN DEL DÍA DE LA RESERVA, SE COBRARÁ 20€ POR ADULTO Y 10€ POR NIÑO. 

gastrobarsaboresvalladolid@grupomoga.com 983 30 36 99 (ext.2) gastrobarsabores.com


